Locsolo kalacs

Hozzavalok:

Tésztahoz:

= 50 dkg Mester kelt tészta liszt
= 5 dkg margarin

= 3dlte

= 2,5 dkg élesztd

= 2 tojassargdja

= 5 dkg cukor

= csipet s6

Toltelék: M ester

4 f6tt tojas

1 z6ldhagyma

1 zold fokhagyma

30 dkg husvéti sonka
kb. 2 dl tejfol

10-15 dkg reszelt sajt
sO

bors

esetleg torma
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Elkészitése:

A tészta hozzaval6ibol kelt tésztat készitiink, és 2 részre osztjuk. Kb. 1 ujjnyi vastagra
nyujtjuk. A tejfolt Osszekeverjiik a sajttal, soval, borssal. A lapot eldszor sajtos tejfollel
kenjiik meg, ha szeretjiik, akkor tormat is kenhetiink a tésztara. Egyenletesen megszorjuk a
szeletelt hagymaval, a felkockazott tojassal, sonkaval. Lazan feltekerjiik, tojassal megkenjiik
¢s megszurkaljuk, megkelesztjikk, majd 180°C-on megsiitjiik.




